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I  FINALISTI

EDIZIONE 2019
XIV° Campionato Italiano del Salame©

CAMPIONATO ITALIANO DEL SALAME

uNIverSITà
degLI STudI
dI pAdovA

Patrocinato dal Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo

eCCo I FINALISTI pASSATI NeLLe 5 SeMIFINALI CoNvoCATe A:
1- Lago (CS) il 13.09.2019 in collaborazione con il Comune di Lago (CS)
2- Legnaro (PD) il 10.10.2019 in collaborazione con l’Università degli Studi di Padova
3- Roma il 19.10.2019 in collaborazione con Simposio - Trionfo del Gusto
4- Cremona il 25.10.2019 in collaborazione con la Festa del Salame - Cremona
5- Cervia (RA) il 28.11.2019 in collaborazione con Fiepet, Confesercenti Cervia e Assohotel 

per IL podIo deI SALAMI dI SuINo roSA o MISTo 
- Ciauscolo di Cingoli di Macelleria Sandroni Gianni di Cingoli (MC)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Ciauscolo Igp di Re Norcino di San Ginesio (MC) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Mortandela della val di Non di Dal Massimo Goloso di Coredo (TN)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale salame affumicato”
- Mortadella di Montignoso al lardo di Macelleria Massimo Bacci di Montignoso (MS)
- Salame della Macelleria Ostinelli di Alzate Brianza (CO)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame affinato nel fieno di Az. Agr. Ivano Pigazzi di Pasturo (LC) 
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame affumicato della Macelleria Molinari Roberta di Zuglio (UD)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale salame affumicato”
- Salame della rosa dell’Agrisalumeria Luiset di Ferrere (AT)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”

- Salame dei Colli euganei di Villa Alessi di Cinto Euganeo (PD)
- Salame dei Colli Tortonesi di Cascina Capanna di Montegioco (AL)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
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10° ANNO - 2021
ITALIVE.it è un’iniziativa avviata nell’aprile del 2011 dalla Markonet, per offrire agli automobilisti 
informazioni sulle attività che animano il territorio attraversato, per garantire esperienze di viaggio originali e 
coinvolgenti e per promuovere il turismo di qualità, valorizzando lo straordinario patrimonio di arte, cultura, 
paesaggio, tradizioni popolari, agroalimentari ed enogastronomiche del nostro Paese.
La convergenza strategica e la promozione combinata di questi comparti ottimizza una sinergia per valorizzare 
il sistema turistico nazionale coordinandole con gli eventi che animano il territorio: sagre, rievocazioni storiche, 
tradizioni popolari, mercati, manifestazioni sportive, agriturismi.
In Italia si organizzano oltre 25.000 eventi l’anno; occorre valorizzare quelli più rappresentativi dei territori 
che sono meno conosciuti, raccontarli anche attraverso le esperienze dei diretti fruitori.
I migliori dieci eventi, votati direttamente dagli automobilisti, ricevono ogni anno il Premio ITALIVE, giunto 
alla nona edizione; l’obiettivo è mettere in luce e gratificare i migliori eventi organizzati (i Premi per gli anni 
2019 e 2020 sono stati assegnati online per le restrizioni Covid; nel 2021 non è stato assegnato i premio per 
il miglior rating).
La parola chiave del Premio è Genius Loci, la capacità di estrarre la sintesi dei valori identitari di un territorio 
e della sua gente (tradizione, cultura e talenti) il motore della customer experience in ottica di sostenibilità 
ambientale, sociale ed economica.
ITALIVE.it si propone di offrire una visione unitaria del turismo e la cultura, la salvaguardia dell’ambiente, la 
cura del paesaggio e della biodiversità; questi elementi sono distintivi del brand Italia e rappresentano i punti 
di forza dell’offerta Paese: che vanno quindi posti al centro delle sue politiche di sviluppo.
ITALIVE.it si propone di fornire idee selezionate, in particolare per facilitare la programmazione del viaggio 
e per orientare le scelte anche verso eventi “edutainment” o itinerari enogastronomici. Il crescente costo della 
mobilità rende particolarmente utile l’uso consapevole della strada. Intercettare l’automobilista in viaggio o 
in vacanza, stuzzicando la sua curiosità, è certamente il momento migliore per coinvolgerlo e sensibilizzarlo  
alle tematiche del territorio.
ITALIVE vuole rendere possibili legami tra i territori, persone e comunità per favorire lo sviluppo; partecipare 
all’affermazione di un nuovo modello di mobilità, incentrata sulle esigenze delle  persone, capace di generare 
un impatto sociale, ambientale ed economico positivo. 
L’importanza che assume la sostenibilità per l’ecosistema della mobilità, richiede una visione olistica 
dell’esperienza di viaggio; l’autostrada non è una ferita per il paesaggio ma un mezzo di interazione che 
valorizza i territori;  il suo miglioramento richiede innovazione per lo sviluppo di servizi combinati per i 
viaggiatori offrendo soluzioni mirate a migliorare l’esperienza su ogni tracciato stradale. Infatti i progetti per 
il PNRR vanno impostati nel rispetto di determinati principi tra cui due in particolare: dovranno contribuire a 
ridurre le disuguaglianze territoriali e dovranno essere progettate con la partecipazione attiva delle comunità 
locali.
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FINALISTI E VINCITORI DEL PREMIO - VOTI RICEVUTI

EVENTO PIÙ VOTATO DELL’ANNO VOTI TOTALI PUNTEGGIO MEDIA

CARNEVALE DI VERONA 4.859 20.869 4,3

RADUNI ED EVENTI SPORTIVI
HOKA - Maratona di Ravenna 596 2.321 3,9
IPERCORPO - XVII Festival delle Arti dal vivo - Forlì (FC) 402 1.557 3,9

SAGRE ED EVENTI ENOGASTRONOMICI
BUFALA VILLAGE - III edizione - San Marco Evangelista (CE) 1.031 5.029 4,9
NOVEMBER PORC - Sissa Trecasali (PR) 827 3.910 4,7

VINÒFORUM - XVIII edizione - Roma 709 2.815 4,0

TARTΌFLA SAVIGNO - Festival del Tartufo Bianco - Savigno (BO) 671 3.118 4,6

BACCANALE 2021 - Imola (BO) 638 2.989 4,7

EVENTI PER BAMBINI E RAGAZZI
ALLA RIBALTA! - Fermo 1.019 3.828 3,8
ANIME MANGA - Modena 788 3.021 3,8

LE IMMAGINI DELLA FANTASIA - 38° edizione - Sarmede (TV) 713 2.720 3,8

FESTIVAL INTERNAZIONALE DELL’AQUILONE - Cervia (RA) 538 2.095 3,9

GIOCARE È UN DIRITTO - II edizione - Roma 454 1.782 3,9

CULTURA, MUSICA E SPETTACOLO 
BORGO UNIVERSO 2021 - Aielli (AQ) 1.569 6.702 4,3
FESTIVAL MUSICA DA CAMERA - Urbino - (PU) 1033 4.241 4,1

RAVENNA JAZZ 2021 699 2.627 3,8

EMILIA ROMAGNA FESTIVAL - XXI edizione 580 2.482 4,3

FLAUTISSIMO - XXIII edizione - Roma 559 2.134 3,8

MOSTRE, MERCATI E FIERE
SANA - XXXIII edizione - Bologna 643 3.029 4,7
MERCANTE IN FIERA - XL edizione - Pama 594 2.799 4,7

FIERA INTERNAZIONALE DELL’AGRICOLTURA - S. Lucia di Piave (TV) 532 2.086 3,9

FIERA DI ARGENTA - LXIV edizione - Argenta (FE) 457 1.810 4,0

ANTICA FIERA DI SANTA LUCIA - Verona 381 1.500 3,9

EVENTI FOLCLORISTICI E RIEVOCAZIONI STORICHE
FESTA DEI FIORI DI SANTA CROCE 2021 - Corzano (BS) 424 1939 4,6
REGATA STORICA - Venezia 520 2498 4,8



4

SPECIALE MOSTRE TOP VOTI TOTALI RATING MEDIA

SOGNO BLU - Roma 3.002 14.669 4,9
ROYAL DALÌ - Monza (MB) 2.344 8.514 3,6

WILDLIFE PHOTOGRAPHER OF THE YEAR 2021 - Milano 2.367 11.010 4,7

LA MERAVIGLIA DEL COLORE - Padova 1.473 5.469 3,7

VERBA VOLANT - Evita Andùjar e Vania Elettra Tam - Noto (SR) 868 3.497 4,0

MERCATINI DI NATALE
EMPOLI CITTÀ DEL NATALE 975 4.620 4,7
IL VILLAGGIO DI BABBO NATALE - 19° edizione - Gattatico (RE) 653 2.830 4,3

MIMA WONDERLAND, A CHRISTMAS UNIVERSE -  
Milano Marittima (RA)

646 2.506 3,9

MOSTRA MERCATO DELL’ARTIGIANATO PER IL PRESEPIO -  
Greccio (RI)

358 1.472 4,1

CASOLE È... EMOZIONI DI NATALE - Casole d’Elsa (SI) 261 1.152 4,4
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Il turismo agroalimentare, raccontato da Il Paniere d’Italia, fa sistema con il turismo culturale (edutainment) 
raccontato da ITALIVE.it; le due iniziative insieme attivano un percorso originale di accreditamento e sviluppo 
delle produzioni tipiche dei territori meno frequentati. 
Il pubblico di ITALIVE.it ha spontaneamente richiesto di estendere l’attenzione alla produzione agroalimentare;  
prodotti tipici da far conoscere anche in risposta al crescente interesse verso una alimentazione personalizzata 
di qualità.
In risposta a questa richiesta, sulla scia dell’esperienza decennale di ITALIVE.it, nel 2018 è nato Il Paniere 
d’Italia, un portale dove vengono raccolte le segnalazioni di prodotti agroalimentari scoperti dai Consumatori, 
appassionati, buongustai ed esperti (foodies), successivamente verificate e filtrate da critici qualificati; 
un’emozionante caccia al tesoro per nuove esperienze di gusto e per arricchire il ricordo del viaggio nella 
tradizione locale. 
Ogni prodotto segnalato, pubblicato con una scheda descrittiva, è stato ammesso alla votazione online sul 
portale de Il Paniere d’Italia da un gruppo di esperti; successivamente è stato votato, oltre che dal pubblico 
raccolto direttamente dai social, da quello degli automobilisti (oltre un milione) che frequentano ITALIVE.it.
Nel 2019 sono stati 1.024 i prodotti segnalati. I 40 prodotti, più votati e con un rating migliore da 23.650 
Consumatori, hanno composto Il Paniere d’Italia 2019. Un successo per il numero zero! 
Nel 2020 i prodotti segnalati al 30 ottobre sono saliti a 1.322; le votazioni sono state aperte dal 1 novembre 
successivo. Il secondo Paniere d’Italia avrebbe dovuto essere composto nel marzo 2021, con i prodotti più 
votati e con un rating migliore. Causa Covid è stato spostato a marzo 2022. I voti accumulati sono stati 31.660, 
i visitatori del sito sono stati 133.451. Il catalogo è stato scaricato gratuitamente 882 volte.
La parola chiave che accomuna i prodotti selezionati è Genius Loci, la capacità di estrarre i valori identitari di 
un territorio e della sua tradizione culinaria. Genius Loci come motore della Customer Experience nel rispetto 
della sostenibilità ambientale, sociale ed economica.
Il Paniere d’Italia, valorizza le tradizioni più radicate nei territori unite alla capacità del “fare bene”; la 
biodiversità e la cultura delle tradizioni sono gli elementi distintivi del Brand Italia e punti di forza dell’offerta 
Paese; vanno quindi posti al centro delle politiche di sviluppo.
L’economia “post Covid-19” riparte dai territori alla scoperta dei patrimoni lasciati in disparte dal consumismo 
superficiale e massivo nel nome del “turismo dolce”.                              
Il Paniere d’Italia è allineato alla Strategia Nazionale Aree Interne che intende ridurre le disuguaglianze 
territoriali, riattivare i servizi essenziali nelle aree marginali e ripensare i modelli di erogazione di servizi alla 
cittadinanza.

by ConsumerLab
gusto per la tradizionegusto per la tradizione
Il Paniere d’ItaliaIl Paniere d’Italia

3° ANNO - 2021
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FINALISTI E VINCITORI DEL PREMIO - VOTI RICEVUTI

EVENTO PIÙ VOTATO DELL’ANNO VOTI TOTALI RATING MEDIA

Carnevale di Verona 4.859 20.869 4,3

RADUNI ED EVENTI SPORTIVI
Hoka, Maratona di Ravenna 596 2.321 3,9

IperCorpo - XVII Festival delle Arti dal vivo 402 1.557 3,9

SAGRE ED EVENTI ENOGASTRONOMICI
Bufala Village - III edizione 1.031 5.029 4,9

November Porc - Sissa Trecasali (PR) 827 3.910 4,7

Vinòforum - XVIII edizione 709 2.815 4,0

Tartόfla Savigno - Festival del Tartufo Bianco 671 3.118 4,6

Baccanale 2021 638 2.989 4,7

EVENTI PER BAMBINI E RAGAZZI
Alla ribalta! - Fermo, Marche 1.019 3.828 3,8

Anime Manga 788 3.021 3,8

Le Immagini della Fantasia - 38° edizione 713 2.720 3,8

Festival Internazionale dell’Aquilone 538 2.095 3,9

Giocare è un diritto - II edizione 454 1.782 3,9

CULTURA, MUSICA E SPETTACOLO 
Borgo Universo 2021 1.569 6.702 4,3

Festival Musica da Camera Urbino 1033 4.241 4,1

Ravenna Jazz 2021 699 2.627 3,8

Emilia Romagna Festival - XXI edizione 580 2.482 4,3

Flautissimo - XXIII edizione 559 2.134 3,8

MOSTRE, MERCATI E FIERE
SANA - XXXIII edizione 643 3.029 4,7

Mercante In Fiera - XL edizione 594 2.799 4,7

Fiera Internazionale dell’Agricoltura 532 2.086 3,9

Fiera di Argenta - LXIV edizione 457 1.810 4,0

Antica Fiera di Santa Lucia 381 1.500 3,9

Eventi Folcloristici e Rievocazioni Storiche

Festa dei Fiori di Santa Croce 2021 424 1939 4,6

Regata Storica 520 2498 4,8

BIRRA VOTI TOTALI PUNTEGGIO MEDIA

GIULITTA  
Birrificio San Quirico, TOSCANA, Siena, San Quirico d’Orcia

461 1.959 4,2

ABRUXENSIS CON MELOGRANO 
Microbirrificio Opperbacco, ABRUZZO, Teramo, Notaresco

161 638 4,0

BEEELA  
Filo di lana, PIEMONTE, Torino, Avigliana

104 411 4,0

FORMAGGI

PARMIGIANO REGGIANO DOP AZ. AGR. BONAT GIORGIO 
Bonat Giorgio, EMILIA ROMAGNA, Parma, Piazza di Basilicanova

1.214 5.659 4,7

PECORINO DEI CASALI DEL PINO
I Casali del Pino, Azienda Agricola Biologica, LAZIO, Roma

354 1.555 4,4

PARMIGIANO REGGIANO DOP LATTERIA SOCIALE SANTO STEFANO 
Latteria Sociale Santo Stefano, EMILIA ROMAGNA, Parma, Montechiarugolo

217 819 3,8

LIQUORI

AQUARDENS 
Distilleria Berta, PIEMONTE, Asti, Mombaruzzo

209 908 4,3

HISTORIAE GRAPPA INVECCHIATA 7 ANNI 
Distilleria Pilzer, TRENTINO ALTO ADIGE, Trento, Faver

200 835 4,2

GRAPPA STRAVECCHIA
Distilleria Beccaris, PIEMONTE, Asti, Costigliole d’Asti

163 698 4,3

OLIO

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 
Oleificio Coop. S. Giovanni Battista, MOLISE, Campobasso, Colletorto

404 1.683 4,2

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 
Frantoio Faliero Mancianti, UMBRIA, Perugia, San Feliciano sul Trasimeno

143 614 4,3

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 
Az. Agr. Laghel 7, TRENTINO ALTO ADIGE, Trento, Arco

131 564 4,3

PANE

TIGELLE
Il Montanaro, EMILIA ROMAGNA, Modena, Zocca

970 4.520 4,7

COPPIA FERRARESE IGP
Forno Perdonati, EMILIA ROMAGNA, Ferrara

175 719 4,1

PANE MONTANARO
Il Forno di Calzolari, EMILIA ROMAGNA, Bologna

65 755 4,6

by ConsumerLab
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PASTA VOTI TOTALI PUNTEGGIO MEDIA

GLI SPAGHETTI DEI MARTELLI
Pasta Martelli, TOSCANA, Pisa, Lari

232 972 4,2

BALANZONI VERDI
Il Regno della Pasta, EMILIA ROMAGNA, Bologna, San Lazzaro di Savena

156 750 4,8

IL "CAPPELLI" SPIRALOTTI
Pastificio Felicetti, TRENTINO ALTO ADIGE, Trento, Predazzo

135 550 4,1

PASTICCERIA

PASTA DI MELIGA
Panetteria Nasi, PIEMONTE , Cuneo, Pamparato Valcasotto

235 1.007 4,3

BISCOTTI VEGANI
Biscottificio Scapigliati, TOSCANA, Firenze, Figline Valdarno

139 512 3,7

SCHIACCIA BRIACA RIESE
Panificio e Pasticceria Muti e Lupi, TOSCANA, Livorno, Rio Marina

137 580 4,2

RICERCATEZZE

ACETO DI LAMPONI
Az. Agr. Douce Vallè, VALLE D’AOSTA, Aosta, La Magdaleine

333 1.488 4,5

CONFETTURA DI CIPOLLE DI TROPEA
Delizie Vaticane di Tropea, CALABRIA, Vibo Valentia, Santa Domenica di Ricadi

287 1.264 4,4

CRÌ (CREMA IRRESISTIBILE) DI ECRÙ
Ecrù Raw & Organic Food Art Gallery, LAZIO, Roma

192 812 4,2

SALUMI

COTTO SPIGAROLI
Antica Corte Pallavicina, Emilia Romagna, Parma, Polesine Parmense

429 1.933 4,5

GUANCIALE DI SUINO NERO REATINO
Az. agr. Collemaggiore, LAZIO, Rieti, Greccio

321 1.336 4,2

GRAN CULATELLO “RISERVA” NERO
Antica Corte Pallavicina, EMILIA ROMAGNA, Parma, Polesine Parmense

292 1.395 4,8

VINO

GATTINARA DOCG
Travaglini Giancarlo, PIEMONTE, Vercelli, Gattinara

306 1.296 4,2

FRANCIACORTA DOCG SATÈN MILLESIMATO “ZILIANI C.”
Cantina Chiara Ziliani, LOMBARDIA, Brescia, Provaglio d’Iseo

183 846 4,6

MOSCATO DOLCE REGINA DI FELICITÀ VINO SPUMANTE DI QUALITÀ VSQ
Cascina Baricchi, PIEMONTE, Cuneo, Neviglie

124 548 4,4

PRODOTTI AGROALIMENTARI DOP, IGP E STG

PROVOLONE DEL MONACO DOP
Caseificio De Gennaro, CAMPANIA, Napoli, Vico Equense

550 2.318 4,2

BITTO DOP
Latteria Sociale Valtellina, LOMBARDIA, Sondrio, Delebio

215 916 4,3

PARMIGIANO REGGIANO DOP CASEIFICIO GENNARI SERGIO
Caseificio Gennari Sergio, EMILIA ROMAGNA, Parma, Collecchio

209 797 3,8
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Patrocinato dal Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo

eCCo I FINALISTI pASSATI NeLLe 5 SeMIFINALI CoNvoCATe A:
1- Lago (CS) il 13.09.2019 in collaborazione con il Comune di Lago (CS)
2- Legnaro (PD) il 10.10.2019 in collaborazione con l’Università degli Studi di Padova
3- Roma il 19.10.2019 in collaborazione con Simposio - Trionfo del Gusto
4- Cremona il 25.10.2019 in collaborazione con la Festa del Salame - Cremona
5- Cervia (RA) il 28.11.2019 in collaborazione con Fiepet, Confesercenti Cervia e Assohotel 

per IL podIo deI SALAMI dI SuINo roSA o MISTo 
- Ciauscolo di Cingoli di Macelleria Sandroni Gianni di Cingoli (MC)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Ciauscolo Igp di Re Norcino di San Ginesio (MC) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Mortandela della val di Non di Dal Massimo Goloso di Coredo (TN)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale salame affumicato”
- Mortadella di Montignoso al lardo di Macelleria Massimo Bacci di Montignoso (MS)
- Salame della Macelleria Ostinelli di Alzate Brianza (CO)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame affinato nel fieno di Az. Agr. Ivano Pigazzi di Pasturo (LC) 
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame affumicato della Macelleria Molinari Roberta di Zuglio (UD)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale salame affumicato”
- Salame della rosa dell’Agrisalumeria Luiset di Ferrere (AT)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”

- Salame dei Colli euganei di Villa Alessi di Cinto Euganeo (PD)
- Salame dei Colli Tortonesi di Cascina Capanna di Montegioco (AL)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
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- Salame di varzi di Salumificio Angelo Dedomenici di Casanova di S.ta Margherita Staffora (PV)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame morbido di Passamonti Clotilde di Monte Vidon Combatte (FM)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Salame morbido di Fattoria di Fattoria Fucili di San Severino Marche (MC)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Ciauscolo”
- Salame nobile del Giarolo di Ennio Mutti di Sarezzano (AL)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salame verdiano di Antica Corte Pallavicina di Polesine Parmense (PR)
   in gara anche per la categoria “Premio “Coltelleria Valgobbia” salame dolce e magro del Nord”
- Salsiccia di Masserie Masella di Cerreto Sannita (BN)
- Salsiccia al finocchietto di Sapori di Castelluccio / Asid di Castelluccio Inferiore (PZ)
- Salsiccia di Monte San Biagio di Salumi Grufà di Monte San Biagio (LT) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano”
- Salsiccia piccante di Parco delle bontà di Forenza (PZ) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano”
- Salcizza gialla di Rinascimento a tavola di Urbino (PU)
- Sopressa di Agriturismo San Bartolomeo di Boetto Lucia di Monselice (PD) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale “Bibanesi” Sopressa del Triveneto”
- Sopressa all’Amarone della Macelleria Caprini di Negrar (VR) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale “Bibanesi” Sopressa del Triveneto”
- Sopressa con Filetto della Macelleria Ragazzo di Mogliano Veneto (TV)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale “Bibanesi” Sopressa del Triveneto”
- Soppressata di Salumificio Enzo Ioppolo di S.Giorgio Morgeto (RC)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Soppressata del Sud Italia”
- Soppressata al rosmarino di Salumificio Santa Barbara di Casabona (KR)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Soppressata del Sud Italia”
- Soppressata cilentana di Biococò di Massicelle (SA)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Soppressata del Sud Italia”
- ventricina di Racciatti di Furci (CH) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano” e
   “Premio Speciale “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese o molisana”
- ventricina di Salumi Di Fiore di Fresa Grandinaria (CH) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano” e
   “Premio Speciale “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese o molisana”
- ventricina di Gessopalena di Le Tre Casette di Gessopalena (CH) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano” e
   “Premio Speciale “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese o molisana”

N.B.: Si precisa che il primo delle categorie “Premio Coltelleria Valgobbia salame dolce e magro del Nord”, 
“Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano indicato in etichetta”, “Premio Spe-
ciale Soppressata del Sud Italia” e “Premio Speciale “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese o moli-
sana” della prima finale andrà in ballottaggio con il primo della medesima categoria della secconda finale.



10

Accademia delle 5T - P.zza Velasca, 6 - 20122 Milano - 345 2966140 info@accademia5t.it - www.accademia5t.it

 pEr IL pOdIO dEI SALAMI dI SuINO NErO
- Salame gentile di Mora romagnola della Macelleria Zivieri di Zola Pedrosa (BO)
   in gara anche per la categoria “Premio Coltelleria Valgobbia salame dolce e magro del Nord”
- Salame gentile di Nero di parma di Ca’ Mezzadri di Corniglio (PR)
   in gara anche per la categoria “Premio Coltelleria Valgobbia salame dolce e magro del Nord”
- Salsicciotto contadino di Maiale Nero d’Abruzzo di Le Tre Casette di Gessopalena (CH) 
- Soppressata bianca di Az. Agr. Romano di Ferruccio e Nicola Romano di Acri (CS)
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Soppressata del Sud Italia”
- Soppressata di suino nero di Nero Peligno di Vittorito (AQ) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Soppressata del Sud Italia”
- ventricina di nero casertano di Fattorie del Tratturo di Scerni (CH) 
   in gara anche per la categoria “Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano” e
   “Premio Speciale “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese o molisana”

pEr IL MIGLIOr SALAME dI quINTO quArTO
- Salsicciotto di fegato di Racciatti di Furci (CH)
- Salame sangiorgese di Salumificio Enzo Ioppolo di S.Giorgio Morgeto (RC)
- pezzente lucano di Az. Agr. Brigante Lucano di Vaglio (PZ)
- Salsiccia di fegato di Macelleria La Nostrana di Frosolone (IS)
- Ciauscolo di fegato di Fattoria Fucili di San Severino Marche (MC)
pEr IL MIGLIOr SALAME NON dI SOLO MAIALE
- pitina della Macelleria Bier di Meduno (PN)
- Salame di cervo di Dal Massimo Goloso di Coredo (TN)
- Salame di cervo di Ditta Gamba Edoardo di Villa d’Almè (BG)
- Salame di cinghiale di Masserie Masella di Cerreto Sannita (BN)
- Salame di pecora di Az. Agr. Ivano Pigazzi di Pasturo (LC) 
- Salcizzone di Rinascimento a tavola di Urbino (PU)
pEr LA MIGLIOrE ‘NdujA
- ‘Nduja di Salumificio Enzo Ioppolo di S.Giorgio Morgeto (RC)
- ‘Nduja di Sapori Platacesi di Plataci (CS)

N.B.: Si precisa che nelle due Finali verranno assegnati anche il “Premio Speciale “Spiga d’oro” salame di 
suino rosa di azienda bio” e il “Premio Speciale “Spiga d’oro” salame di suino nero di azienda bio”  

Ringraziamo chi ci ha accompagnato in questa iniziativa:
la SIrMAN SpA di S. Pieve di Curtarolo (PD)
la Coltelleria valgobbia di Lumezzane (BS)
la da re Spa - I bibanesi di Bibano di Godega S. Urbano (TV)
la Rustichella d’Abruzzo di Pianella (PE)
la Suriano di Campora S.Giovanni - Amantea (CS)
e la Spiga d’Oro di Treviso (TV)
 


